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VINIFICAZIONE:

Acciaio

MATURAZIONE:

Acciaio 12 Mesi

VINO FILTRATO:

Non Filtrato

PERMANENZA SUI LIEVITI:

10 Giorni

AFFINAMENTO IN BOTTIGLIA:

minimo 2 mesi

IN PRODUZIONE DA:

Metà settembre

ESPOSIZIONE:

Nord

SISTEMA DI ALLEVAMENTO:

Cordone Speronato

NUMERO CEPPI PER ETTARO:

5.500

RESA PER ETTARO:

80 Quintali

AREA DI PRODUZIONE:

Acquaviva delle Fonti

EPOCA VENDEMMIA:

10 anni

UVE:

50% Primitivo; 50% Aleatico

GRADAZIONE ALCOLICA:

15%

BOTTIGLIE PRODOTTE:

10.000

TIPOLOGIA TERRENO:

Prevalentemente Calcareo

ALTITUDINE:

330 metri sul livello del mare

ETA' DELLE VIGNE:

I.G.P. PUGLIA PRIMITIVO ROSSO DOLCE
"DONNA CARLOTTA 2019"

SCHEDA TECNICA VINO:

TIPOLOLGIA:

Rosso Dolce Residuo Zuccherino 70 g/lt


